Aperitif
Pfalzer Rieslingsekt ODER 0,1 5,50 €

Hauscocktail » Rieslingsekt mit Orangenlikér

Vorspeisen, Hauptspeisen

Sellerie-Apfel-Suppe vegetarisch 12,00 €
Langustinen-Schaumsuppe 13,00 €
Ziegenfrischkase mit Honig auf bunten Linsen  vorspeise 15,50 €
Carpaccio vom Angusrind, Parmesan, Oliven  vorspeise 16,00 €

Hausgesmokter Stremel-Lachs, Sahne-Meerrettich,
schwabischer Kartoffel-Salat Vorspeise 16,50 €

Jakobsmuschel auf Safran-Risotto Vorspeise 19,00 €

Sadtiroler Spinat-Kase-Knddel, GemusesoBe,

dazu bunter Salat vegetarisch 23,00 €
GemUsebouquet
schonend gegart, Pilze, Kartoffel-Gratin vegetarisch 23,00 €

Handgemachte Wild-Maustaschen NEU
Balsamico-Jus, Kastanien, Rahmwirsing 23,00 €

Knackiger Salat, Sprossen, Kerne, Parmesan, Oliven
vegetarisch Vorspeise 15,00 €

Vitello Tonnato
bunte Salate » Kalbfleisch, Thunfisch-Creme  vorspeise 16,00 €
hausgebackenes Baguette groBe Portion 23,00 €

» Einige Speisen kénnen Allergene enthalten, wir geben Auskunft!



Weinempfehlung
2018 Aliotto, R: Sangiovese, Cabernet, Merlot, BIOLOGICO Flasche

Toscana, Lunelli, beerig, dezentes Barrique Glas /0,2 |
Hauptspeisen

Kabeljau-Filet gebraten
Pommery-Senf-SoBe, Gemusebouquet, Peter-Wurzel-
Plree SoBe

Garnelen
Chili-Beurre-Blanc, Blattspinat, Taglierini

Allgéuer Lendchen
Schweinefilet, Kasespatzle, Rahmpilze, Salat

Bergeller Rinds-Filet
mit Salbei + Schinken, Marsala-Jus, Gemusebouquet,
Safran-Risotto

Hirsch-Ragout
glacierte Apfel, Preiselbeeren, Rotkohl, Peter-Wurzel-
PlUree

Rib-Eye-Steak vom Angusrind statt Krauterbutter
gegrillt, Meerrettich-Schaum, Kartoffel-Gratin, Salat

Dessert
Mousse au Chocolat

Créeme Brilée

Ingwer-Schokoladen-Parfait, Gewirz-Zwetschgen,
Mandel-Schaum

Dreierlei Kase, frische Datteln, Brot  statt weiss. Parf.

Affogato » die Eiskugel im Espresso
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